
Liebe Gäste, Jetzt in der kalten Jahreszeit servieren wir ihnen zum Mittagessen
„ eine leckere warme Suppe !!! „

...( Nur im Restaurant !!!  )...

Mittags-Karte
Montag bis Freitag von 11:30 bis 15:00 Uhr

Ausser Feiertage

Vorspeisen & Salate
  „ Insalata Fritzi „ 7)10)A)B)D)M) Gergillten Ziegenkäse auf Kartoffeln-Rucola-Salat,

Gegrillte Paprika & Basilikum-Jus    14,90

  „.Insalata Toskana „ 7)10)A)B)D)M) Salat mit Gebratener Truthahnbrust, Tomaten, Baby-Büffel-Mozzarella,
Avocado, Haus-Dressing    14,90

  „ Insalata Fitness „ 2)4)7)8)B) Salat mit Marinierter Lachs, Orangen, Basilikum-Jus,
Marinierte Shrimps, Limetten-Joghurt-Dressing    14,90

  „ Roast-Beef Tonnato „ 3)4)7)B)D) Roast-Beef an Tonnato-Kapern-Creme & Grana Padano    16,90

Klassiker
( Incl. 1 Tagessuppe vom Büffet )

  „ Penne Jacky O. „ 1a)3)7)8)B)D) Penne mit Geflügel-Speck, Tomaten-Pesto, Grana Padano    10,90
  „ Spaghetti Bolognese „ 1a)3)7)B)D) Spaghetti mit feine Bolognese-Sauce    10,90
  „ Spaghetti al Limone „ 1a)3)7)B)D) Spaghetti mit Zitronen-Sauce, Pistazien & Shrimps    10,90

Vegetarisch
( Incl. 1 Tagessuppe vom Büffet )

  „ Tortelli Spinaci „ 1a)3)5)7)8)B) Mozzarella-Tortellini mit Gorgonzola & Spinat    10,90
  „ Gnocchi Cacio & Pepe „ 1a)3)5)7) Kartoffel-Gnocchi mit Cacio-Käse aus Apulien & Schwarzen Pfeffer    10,90
  „ Penne Zia Miranda „ 1a)3)5)7) Penne mit Gegrillte Paprika, Tomaten & Mozzarella-Würfel    10,90

Spezielle
( Incl. 1 Tagessuppe vom Büffet )

  „ Spaghetti Amsterdam „ 1a)3)4)7)B)D) Spaghetti Grünen Spargel, Geraucherter Dill-Lachs & Cognac-Sauce    15,90
  „ Trota al Vino Bianco „ 2)4)7)M)B)D) Gegrillte Forellen-Filet in Weisswein-Sauce mit Shrimps

auf Gemüse & Kartoffel    15,90
  „ Scaloppa Marsala „ 3)7)12)B)D) Hähnchenbrust-Escaloppe in Marsala-Sauce & Champignons

auf Gemüse & Rosmarin-Kartoffel    15,90
  „ Spaghetti Lorenzo „ 1a)3)4)5)7)8) Spaghetti mit ausgelöstes Scampi, Cremiger-Pastis-Tomaten-Sauce,

& hausgemachte Basilikum-Pesto-Jus    17,90
  „ Strozzapreti Tartufo „ 1a)3)7)B) Hausgemachte Strozzapreti aus dem Grana Padano leib,

gehobelter schwarzer Trüffel, cremige Trüffel-Grana Padano-Sauce    19,80

Pizze
( Incl. 1 Tagessuppe vom Büffet )

  „ Funghi „ 1a)5)7)8) (Vegetarisch) Champignons    11,90
  „ Diavolo „ 1)a5)7)8)B)C)D)P) Salami, grüne Peperoni ( scharf )     12,90
  „ Veggie „ 1a)5)7)8)B) (Vegan) Tomaten-Sauce & Frischen Gemüse ( Ohne Mozzarella )    13,00
  „ Capricciosa „ 1a)5)7)8)B)C)D)F) Peperoni, Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken    14,00
  „ Rucola „ 1a)5)7)8) (Vegetarisch) Rucola & Parmesan    12,90
  „ Prosciutto „ 1a)5)7)8)B)C)D)  Gekochter Schinken    11,90
  „ Chef „ 1a)3)5)7)8) (Vegetarisch) Rucola, Büffel-Mozzarella, Grana Padano    13,90
  „ Regina „ 1a)5)7)8)B)C)D) Gekochter Schinken, Champignons    12,90
  „ Tonno „ 1a)4)5)7)8)B) Thunfisch & Zwiebeln    13,00
  „ Roma „ 1a)4)5)7)8)B)F) Kapern, Sardellen, Oliven    11,90
  „ Calzone „ 1a)5)7)8)B)C)D) Gekochter Schinken, Champignons ( Gefüllt )    12,90
  „ Salame „ 1a)5)7)8)B)C)D)P)  Salami    11,90
  „ Alina „ 1a)5)7)8)B)D) Burrata, Rucola, Prosciutto Crudo, Grana Padano    16,90



Acque Minerali & Co.
Glas Mineralwasser   0,40l.    3,90

  0,20l.     2,50

Coca Cola (A,B,L,M)  Coca Cola Zero (A,B,L,M,O)   Orangenlimonade (A,B,M)   Zitronenlimonade (A,B,M)   0,40l.    4,30
  0,20l.     2,90

Paulaner Spezi (A,B,L,M)   0,40l.    4,30
   0,20l.     2,90

Schorle: Apfel Fruchtsaft (A,B,M) (naturtrüb), Orangen Fruchtsaft (A,B,M)   0,40l.    4,30
  0,20l.     2,90

Schorle:  Rhabarber (A,B,M), Johannisbeer (A,B,M),  Maracuja (A,B,M),   0,40l.    4,30
  0,20l.     2,90

Säfte: Apfel- (naturtrüb) (A,B,M), Orangen (A,B,M), Rhabarber (A,B,M), Johannisbeer (A,B,M),  Maracuja (A,B,M),   0,40l.    4,60
  0,20l.     3,00

Flasche Mineralwasser - Acqua Panna ohne Kohlensaüre -   0,50l.    5,50
Flasche Mineralwasser - Acqua Panna ohne Kohlensaüre -    0,75l.    6,90
Flasche Mineralwasser - Acqua S.Pellegrino mit Kohlensaüre -    0,75l.    6,90

Wein
Trebbiano d'Abruzzo I.g.t. '23 ( Weiss, Trocken ) 0,20l.     5,40 - 0,50l.   13,00
Bardolino Rosé D.o.c. '22 ( Rosé, Trocken ) 0,20l.     5,40 - 0,50l.   13,00
Montepulciano d'Abruzzo D.o.c. '21 ( Rot, Trocken ) 0,20l.     5,40 - 0,50l.   13,00
Weinschorle ( Weiss, Rot oder Rosé ) 0,20l.     4,40 - 0,50l.   12,00

Bierspezialitäten
Hacker-Pschorr „ Münchener Hell „ vom Fass ( 1,B )   0,50l.     4,40
Hacker-Pschorr „ Münchener Hell Alkoholfrei „ ( Naturtrüb ) ( 1,B )   0,50l.     4,40
Hacker-Pschorr Radler „ Münchener Hell „( 1,B ) mit Zitronenlimonade ( 1,M,A,D,G,B )   0,50l.     4,40

Hopf Weißbier „ Helle Weisse „ ( 1,B )   0,50l.     4,70
Hopf Weißbier „ die Alkoholfreie „( 1,B )   0,50l.     4,70
Hopf Weißbier „ Natur Russ „( 1,B ) - Weißbier( 1,B ) mit Zitronenlimonade ( 1,M,A,D,G,B )   0,50l.     4,70

Bevande Calde
Espresso    2,50 Doppio Espresso     5,00
Espresso Macchiato( 7,B )    2,70 Doppio Espresso Macchiato( 7,B)     5,20
Espresso Corretto    5,50 Doppio Espresso Corretto     7,80
Cappuccino ( 7,B )    3,60 Große Cappuccino ( 7,B )     5,40
Tasse Kaffée    2,60 Latte Macchiato ( 7,B )     4,80
Tee    3,30 Affogato (Doppio Espresso, Vanille- Eis) ( 7,B )     7,00

Liebe Gäste, jeden Montag ab 16:00 Uhr ist „ Pizza Time !!! „
...Klassische Pizzen zum Spezial- Preis von 9,90 Euro !!!

Außer an Feiertagen !!!
...( Nur im Restaurant !!!  )...

Deklarationspflichtige Allergene:

    1)Glutenhaltiges Getreide: 1a Weizen, 2a Roggen, 3a Gerste, 4a Hafer, 5a Dinkel, 6a Kamut
    2)Krebstiere Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi, Crevetten, Fluss & Taschenkrebse, Krabben, Krill, Seespinne
    3)Eier (von: Geflügel, Huhn, Pute, Gans, Ente, Wachtel, Taube & Strauß)
    4)Fisch alle Fischarten, Kaviar, Rogen
    5)Erdnüsse Erdnüsse geröstet, Erdnussöl, Erdnussbutter, Erdnussflocken, Erdnussmehl, Cashew,Cerealien, Müsli, Schokolade, Nussmischungen, Studentenfutter
    6)Sojabohnen (Sojabohnen, Edamame, Kinako, Miso, Sojadrink, Sojaflocken, Sojamehl, Sojaöl, Sojapaste, Sojasauce, Sojasprossen ,Sojaeiweiß,Tofu)
    7)Milch von: Kuh, Büffel, Schaf, Ziege, Pferd, Esel
    8)Schalenfrüchte Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse
    9)Sellerie Stangensellerie, Knollensellerie, Staudensellerie, Gemüsesäfte mit Sellerie, Selleriesaat, Sellerieblatt, Selleriepulver (auch in Gewürzmischungen)
  10)Senf Senfkörner, Senfpulver,Senföl, Senfsprossen, Senfblätter & -blüten, Mostrich, Mayonnaise, Ketchup, eingelegtes Gemüse & Essiggurken, Chutneys
  11)Sesamsamen Sesamsamen, Sesammehl, Sesampaste (Tahin),Sesamöl, Sesammehl, Knäckebrot, Cracker, Frühstückscerealien
  12)Schwefeldioxid Sulfate (Trockenobst, getrocknetes Gemüse, Kartoffelprodukte, Wein, Bier, Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, Fleischerzeugnisse & -
       zubereitungen,Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips & andere getrocknete Kartoffelerzeugnisse, gesalzener Trockenfisch, geriebene Meerrettich)
  13)Lupinen Lupinenmehl, Lupinenprotein, Lupinenkonzentrat, Lupinenisolat, Alfalfasprossen, pflanzliches Eiweiß in Backwaren
  14)Weichtiere Schnecken, Abalone, Kraken wie Oktopus, Kopffüßer wie Tintenfische, Kalmare, alle Muscheln (Venus-, Kamm- Jakobs- Miesmuscheln), Austern

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

   A)mit Farbstoffen   B)mit Konservierungsstoffen C)mit Antioxidationsmittel   D)mit Geschmacksverstärkern E)mit Schwefeldioxid
   F)mit Schwärzungsmittel   G)mit Phosphat H)mit Milcheiweiß    I)koffeinhaltig L)chininhaltig
   M)mit Süßungsmitteln   O)gewachst P)mit Nitritpökelsalz   Q)Taurin R)Tartrazin
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